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menu teppanyaki
style

H NIGIRI

two pieces / 600 koppdua / zwei Stiick / deux morceaux}

Ebi — Shrimps / T'apibes / Garnelen / Crevettes g gg ¢ & &) )

Sake — Salmon / Lodopds / Lachs/Saumon  8.00 € °

H SASHIMI

two pieces / 600 koppdua / zwei Stiick / deux morceaux}
W OR=AS
Sake — Salmon / Zofouds / Lachs /Saumon  8.00 £ %) = L)

o S S LS

Maguro — Tuna / Tévos / Thunfisch / Thon 800 W=

B MAKI A
{four pieces / téaoepa kopudua / vier Stiick / quatre
morceaux}

HEADLAND ROLL LR R )
Tuna and avocado / Tévos kal afokdvto 9.50 £ & ¢ ‘i.l -y
/Thunfisch und Avocado / Thon et avocat = 2

OREGON ROLL
Fresh Salmon and avocado / ®péokos

gonopds kal aBokdvrto / Frischer Lachs < = = ;};
und Avocado / Saumon frais et avocat LORORY

PHILADELPHIA ROLL

Smoked salmon, cream cheese, avocado c

; y b 10.00 €
and cucumber / Kanviotds aodopds, Kpépa
Tupi, afokavto kai ayyoupi o= &=
/ Raucherlachs, Frischkése, Avocado und @ B T
Gurke / Saumon fumé, fromage a la creme, -
avocat et concombre L)

SPICY TUNA ROLL

Fresh/tuna with a hint of spice for a bold 10.00€
taste / Opéokos tévos pe eAappId NIKAVTIKN T
yeuon / Frischer Thunfisch mit leichter @ =AS]

Scharfe fiir intensiven Geschmack / Thon LORORO)
frais légerement épicé pour un go(t relevé @

SUSHI PLATTER / SUSHI PLATTE
/ PLATEAU DE SUSHI

PLATTER OF NIGIRI-MAKI-SASHIMI 12 PCS

MIATEAA ME NIGIRI, SASHIMI KAl MAKI ME 24 TEMAXIA
PLATTE MIT NIGIRI-MAKI-SASHIMI 12-TLG

PLATEAU DE NIGIRI-MAKI-SASHIMI 12 PCS

NIGIRI

Ebi — Shrimps 2 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

Sake -Salmon 2 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

SASHIMI
Sake — Salmon 2 Pcs / Tep / Tlg / Pcs
Maguro — Tuna 2 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

MAKI 45.00 €
Headland Roll 2 Pcs/ Tep / Tlg / Pcs
Philadelphia Roll 2 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

PLATTER OF NIGIRI-MARKI-SASHIMI 24 PCS

MIATEAA ME NIGIRI, SASHIMI KAl MAKI ME 24 TEMAXIA
PLATTE MIT NIGIRI-MAKI-SASHIMI 24-TLG

PLATEAU DE NIGIRI-MAKI-SASHIMI 24 PCS

NIGIRI

Ebi — Shrimps 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

Sake -Salmon 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

SASHIMI
Sake — Salmon 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs
Maguro — Tuna 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

MARI
Headland Roll 3 Pcs/Tep / Tlg / Pcs 65.00 €
Philadelphia Roll 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

PLATTER OF NIGIRI-MARKI-SASHIMI 36 PCS

MIATEAA ME NIGIRI, SASHIMI KAl MAKI ME 36 TEMAXIA
PLATTE MIT NIGIRI-MAKI-SASHIMI 36-TLG

PLATEAU DE NIGIRI-MAKI-SASHIMI 36 PCS

NIGIRI

Ebi — Shrimps 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

Sake -Salmon 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

SASHIMI
Sake — Salmon 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs
Maguro — Tuna 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

MAKI 85.00 €
Headland Roll 3 Pcs/ Tep / Tlg / Pcs LuE
Philadelphia Roll 3 Pcs / Tep / Tlg / Pcs

B MAIN COURSES

SHRIMP TEMPURA

Tapibes Tempura pe 2 oditoes (YAUKS toidl Kal yﬁun_éilvn) e W
guvodeudpevo pe pUdl pnacpdt / Shrimp Tempura wit =
Sweet chili and sweet G sour sauce accompanied with ) )
basmati rice / Garnelen-Tempura mit Sweet-Chili- und L)

sliB-saurer Sauce, serviert mit Basmatireis / Tempura de
crevettes avec sauce sweet chili et sauce aigre-douce,  18.00 £
accompagnée de riz basmati

ROASTED SALMON WITH HOISIN SAUCE

= o]
YoAopds yntds pe yAdoo hoisin, oepPipiouévos pe tnyavnta o
noodres kai Aaxavikd / Roasted salmon with hoisin glaze, RO

served with stir-fried noodles and vegetables / Gebratener s
Lachs mit Hoisin-Glasur, serviert mit gebratenen Nudeln s
und Gemiise / Saumon roti au glacage Hoisin, servi avec des
nouilles sautées et des légumes

25.00 €
SOUS -VIDES CHICKEN FILLET = )
P1iéto koténouno sous-vide pe péni, noptokani Kai LORY)

tCividep, oepPipiopévo pe Boutupdto Flﬁ | ynaoudu Kai
taptdp pavyko / Sous-vide chicken fillet with honey, orange
and ginger, served with buttery basmati rice and mango
tartare ?Sous-vide Hahnchenfilet mit Honig, Orange und
Ingwer, serviert mit buttrigem Basmatireis und Mango-Ta-
tar / Filet de poulet sous-vide au miel, a l'orange et au
gingembre, servi avec du riz basmati beurré et du tartare de

mansue 16.00 €

TUNA TATAKI

Tdtaki tévou pe Kpépa pdvyko kai oditoa e
toifi-Agpovéxopto-oéyla / Tuna tataki with mango cream )
and chili-lemongrass-soy sauce / Thunfisch Tataki mit
Mangocreme und Chili-Zitronengras-Sojasauce 23.00 €
Tataki de thon avec créme de mangue et sauce e
chili-citronnelle-soja mangue
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VILLAGE MENUS



