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Welcome
Willkommen
Kanwaooplioua

Sourdough artisan bread, served with extra virgin
olive oil, Kalamata olives, and aromatic butter.
Hausgemachtes Sauerteigbrot mit extra nativem
Olivendl, Kalamata-Oliven und aromatischer Butter
Zupwtd ywpi and npolUpl wpiyavons cuvodeletal
e €€tpa napBévo edaidnado eni€s Kanapwv Kal

apWUATKS BoUTupo

| | OLoLo
Soups

Suppen

20UMES

GAZPACHO 8,00 €

Hot fish soup with vegetables and fish fillet 10,00 €
Warme Fischsuppe mit Gemse und Fischfilet
Zeoth yapdaouna pe Aaxavikd kal iA€to yapiou

\ASAOAOAOAD)

Our salads
Unsere Salate
> andtes

Beetroot salad in three textures with 13,00 £
green apple cream, walnuts and apple

vinegar dressing

Rote-Bete-Salat in drei Texturen mit grinem

Apfel, Walnissen und Apfelessig-Dressing @

Yaddta naviddpl Pe Tpels DIaPOPEUIKES UPES @@
kpE€ua Npdaivo unno, kapudia kai dressing

unné&udo

Greek salad with poached tomato, feta 13,00 £
cream, and tomato—olive oil dressing

Griechische Salatvariation mit pochierter

Tomate, Feta-Creme und Tomaten-

Olivendl-Dressing @
EAAnvikn caddta pe viopdta noog, kpépa

Q£1as Kal VIpEalvyk viopdras kal enaloAddou



Quinoa salad with green apple, Florina pepper .
and citrus vinaigrette 13,00 €
Quinoasalat mit grinem Apfel, Florina-Paprika und g
Zitrusvinaigrette @
Yandrta Kivéa pe npdaoivo unfo, minepid ®Awpivns

kal Biveykpét eanepldoeldwy

Fresh mixed green salad with orange, caramel- 15,00 £
ized hazelnuts and kefir-honey-lime dressing

Frischer Blattsalat mit Orange, karamellisierten

Haselnussen und Kefir-Honig-Limetten-Dressing @
Dpéokia npdaivn oaldta Ye noptokddl, a
kapapenwpéva GouvioUKIa Kal VIPETIVYK t@
kePip-peAI-Adip

Starters
Vaorspeisen
OpeKTIKa

Poached prawns with lemongrass, mango 14,00 €
cream and chili

Pochierte Garnelen mit Zitronengras, Mangocreme

und Chil ™
lapides noo€ pe Nepovoxopto, kpépa Pdvyko kal @
toif

Sea bass ceviche with cherry tomatoes, straw- 18,00 €
berry and citrus

Wolfsbarsch-Ceviche mit Kirschtomaten, Erdbeeren e
und Zitrusfriichten @
2eBitoe AaBpdki pe viopativia, ppdouna Kal

eanepidoeldn

Tuna tartare with avocado-lime panna cotta 22,00 €
Thunfisch-Tatar mit Avocado-Limetten-

Panna Cotta

Tévos taptdp ye navakota and afokdvio kal Adiy

\SAOASAOAO)

Grilled octopus with hummus and caper dressing 17,00 €
Gegrillter Oktopus mit Hummus und Kapern-Dressing
Xtandédr yntod pe xoUPous Kal VIpETIvyK Kkdnapns

NOAOAO),



Pasta G risotto
Nudeln G risotto
Makapovaoes

G Piddto

Seafood risotto with mango tartar, red curry 18,00€
and champagne aroma

Meeresfriichte-Risotto mit Mango tartar, rotem

Curry und Champagneraroma

P1¢6to Banaooivav pe taptdp PAvyko, KOKKIVO

KApI Kkal caunavia

NOROAOAOAD)

Lobster Linguine 45,00€
Linguine mit Hummer
Niykouivi ge aotakd

KAROAOAOAE)

for Meat lovers

fur Fleischliebhaber
[1a tous Adtpels

Tou Kpeatos

Beef rib eye served with grilled asparagus and  40,00¢
baby potatoes infused with butter and garlic.
Served with Béarnaise and chimichurri sauces.
Rib-Eye-Steak vom Rind, serviert mit gegrilltem
Spargel und Babykartoffeln, verfeinert mit Butter
und Knoblauch.

Serviert mit Béarnaise und Chimichurri Saucen.
Mooxapioio rib eye, ouvodeudpevo and yntd
onapdyyla kai baby natdtes apwpatiopéves e
Boutupo Kal akdpdo.

LepBipetal pe odtoes / pneapvéd kar chimichurri.

JOAD



Chicken fillet with corn purée and prosciut-  16,00€
to and sun-dried tomato sauce.

Hahnchenfilet mit Maisplree und einer Sauce

aus Prosciutto und getrockneten Tomaten.

®inéto koténouno pe Noupé kanapnokioU Kkal

odntoa anod npogouto kal Aot viopdra.

JOAORS)

Organic black pork, slow-cooked. Served 24,00€
with sweet potato purée, flavored with )
ginger and steamed carrot.
Bio-Schwarzwild, geschmort. Serviert mit g
SuBkartoffelpiree, aromatisiert mit Ingwer und @
gedinsteter Karotte.

Opyavikds paupos Xoipos olyopayelpeUEvos.

Yuvobeuetal pe noupé yAukonatdtas,

apwpataguévos pe tdividep kal Kapoto atov

ato.

for Seafood lovers
fur Liebhaber von
Meeresfruchten
10 tous Adtpes
Twv Banaocoivawy

Seared sea bass fillet with cauliflower cream, 22 gp¢
crispy roasted cauliflower and lemon sauce.
Gebratenes Wolfsbarschfilet mit Blumenkohl- @.
creme, knusprigem gerostetem Blumenkohlund = =
Zitronensauce. @
AaBpdki @INéto owTé e Kpépua kouvoumidiou, =i
Tpayavé ynté kouvounidl kal Aegovdtn adataa.

Salmon fillet served with black rice and 24,00€
sage-infused pea purée with Béarnaise sauce.
Lachsfilet, serviert mit schwarzem Reis,

Salbei aromatisiertem Erbsenptiree @ @
und Béarnaise-Sauce. l@

Oinéto codopoy, cuvodeuduevo and dypio pud
kal Noupé apakd Pe packounno.
YepPipetal ye odntoa pneapved.



f)

an

Shi drum fillet fricassée 28,00
Shi-Drum-Filet nach Frikassee-Art @ @

®iAéto pudokoniol Qpikacé

@

Cod with a herb crust, served with fresh boiled 22,00€
vegetables and lemon cream.

Kabeljau mit Krauterkruste, serviert mit frisch

gekochtem Gemdise und Zitronencreme.

Mnakandidpos pe kpoUota apwuatikwy, ouvodeia pe

QpEaka Bpaotd Aaxavika Kal kpépa AeUaVI.

LOROASAOAS)

For vegan and
vegetarian eaters
-Ur Veganer und
Vegetarie

|0 XOPTOPAYOUS
kal Biyrkav

Oven-Roasted Cauliflower with Turmeric 13,00€
Mayonnaise and Macadamia Nuts

Ofengebackener Blumenkohl mit Kurkuma

Mayonnaise und Macadamianissen

Kouvounidl yntd atov poUpvo Je payiovéda

KOUPKOUWA Kal kapubdia pakaviéuia

LOAOACAON

Zucchini noodles with basil pesto, roasted 12,00€
cherry tomatoes, and zucchini chips

Zucchini-Nudeln mit Basilikumpesto, gerdsteten
RKirschtomaten und Zucchini-Chips @
Makapdvia and konokuBI pe néato Baainikoy, o
wntd viopativia kai chips ané KonokUBI

“Boureki" eggplant roll stuffed with spinach, 9,00¢
cream cheese and sun-dried tomatoes, served

on tomato sauce

‘Boureki" Auberginenrolle gefillt mit Spinat,

Frischkase und getrockneten Tomaten auf Iy
Tomatensauce ; @
“Mnoupékl” poAd penitévas yeplotd pe onavasl,

Tupi kpépa Kkal Alaotn viopdta o€ Bdon odntoas

viopdtas



Aids Menu
Ainder-Menu
1a101k0 MevoU

Hand-made crispy panko-crusted pan-fried 14,006
chicken leg (boneless) with twice-cooked

crispy potato clusters

Handgemachtes knuspriges Hahnchenschenkel

(ohne Knochen) in Panko-Panade mit doppelt

gebratenen knusprigen Kartoffelstiickchen

Xelponointo kotérnouno pe tpayavn enikanuywn

and panko tyaviopévo (xwpis KOKKaNo), PE

TnNyavntés tpayaves natatounies Bpaxdkia

JOAOAS)

Hand-made fish fillet croquettes served 15,00€
with twice-cooked crispy potato clusters

Handgemachte Fischfilet-Kroketten, serviert

mit doppelt gebratenen knusprigen Kartoffel-

stckchen

Xelponointes kpoketes and @iNéto yapiou,

ouvodeudueVo and Tnyavntés Tpayaves
natatolnes-Bpaxdkia

JOAOAORD),

Rustic skin-on fries with cheese sauce, sour 7,00€
cream and grated "graviera" cheese

Rustikale Kartoffeln mit Schale, serviert mit

Kasesauce, Sauerrahm und geriebenem

"Graviera"-Kase

Tnyavntés natdrtes rustic kormns pe pAouda,

odntoa tuploy, sour cream Kal TRIPKEVN

ypaBiépa

),

Our kids' meals are served with a choice of the
following sides: mayonnaise, cocktail sauce or aioli
Unsere Kindergerichte werden mit einer Auswahl der
folgenden Beilagen serviert: Mayonnaise, Cocktailsauce
oder Aioli

Ta naibikd pas midta oepPipovtar pe emioyn and ta
napakdtw ouvodeutkd: paylovéda, odAtoa KoKtéN i
ayloni



Jesserts
Nachspeisen
siniteJeJelnile

Cinnamon biscuit crumble with rice
pudding cream and vanilla sauce
Zimt-Keks-Crumble mit Milchreiscreme und
VanillesoBe

Crumble and ynigkdta kavénas pe kpéua
puléyano kal aditoa Bavidias

BDW®

Kiss tart with strawberries — a dessert
that takes us back to our childhood
Kiss-Tarte mit Erdbeeren — ein Dessert, das
uns in unsere Kindheit zurlickversetzt
Tdpta Kiss pe ppdounes — éva yAukd nou
pas napanéunel ota naidika pas xpovia

BD®®

Profiteroles filled with pastry cream, served
with chocolate sauce, Madagascar vanilla
ice cream and almond flakes

Profiteroles (Windbeutel) mit Patisserie-
kreme, Schokoladensauce, Madagaskar-
Vanilleeis und Mandelblattchen

Mpopitepdn pe kpépa natoepi, oditaa
ookondrtas, naywtd Bavinia Madayaokdpns Kkai
@INé apuyddnou

BDW®

Ice cream selection
Eiscreme Auswahl
Maywtd didpopes yeuaoels

B®

Seasonal fruit salad
Obstsalat der Saison
Opoutooaddta enoxns

8,00€

8,00€

12,00€

3,00€

22,00€



(.
L

bluelagoon

VILLAGE

ik ok ok ox

Dear guests,

If you have any food allergies or hypersensitivity,
please let us know so that we can inform you about
our menu options and
provide you with suitable alternatives.

Liebe Gaste,
wenn Sie Lebensmittelallergien oder eine Uberempfindlichkeit
gegeniiber bestimmte Lebensmittel haben,
teilen Sie es uns bitte mit, damit wir Sie tGber unsere
Menuangebote informieren und lhnen geeignete
Alternativen anbieten kdnnen.

Ayanntof enigkéntes,

Edv éxete onoladnnote tpo@ikn andepyia i unepeuaiaBnaia,
napakanoUle EVNUEPWOTE AS, WOTE VA 0as Napéxoupe NAnpopopies
OXeUKA e Ts enidoyEs Tou Pevou Jas,
kaBws kal katdAnnAes evanAaktKes emnoyEs.

allergens /allergene

) Celery Crustacean v Eggs
Sellerie Krebstiere Eier
== Céleri ~=—=  Crustacé == Oeufs
Fish @ Gluten ) Lupins
Fisch Gluten Lupinen
= Poisson == Gluten - Lupins
i Milk @ Molluscs ) Mustard
'@ Milch Weichtiere a Senf
=  Lelait =  Mollusques == Moutarde
) Peanuts Sesame (Y Soy
Erdnisse Sesam Soja
= Peanuts == Sésamo = Sola
; Spicy /=5  Extra Spicy Vegetarian
Scharf @ Extra Scharf Vegetarier
Epicé Extra épicé = Végétarien
Milk & Eggs Nuts 0 Nuts
Milch & Eier Nisse Nisse
=== Lait & Oeufs == Des Noisettes ——=. Des Noisettes
Sulphur Dioxide & Sulfites (7~ Vegan
Schwefeldioxid und Sulfite ;e Vegan
~==-=  Dio6xido de xofre e sulfitos "\*_-é,.’/ Végétalienne






Dear guests,
Please scar the QR Code to access our
Thalassa G Sushi Menu.

Liebe Gaste,
Bitte scannen Sie den QR-Code, um die Speisekarte unseres
Thalassa G Sushi Restaurant anzuzeigen.

Chers invités,
Veuillez scannerle code QR pour voirnotremenu
Thalassa G Sushi.

VILLAGE MENUS

KEFALOS, KOS ISLAND, GREECE

+30 22420 56600
+30 22420 56606



